derlig ud. Den var vild og forstyrret

og meningslgs, og med .Sammenhan--

gen stod det ikke bedre til, end at
.alle dens forskellige Dele endnu havde
-deres gamle Lyst til at fare hver til
-sin Side. ‘

Den blev aldrig, hvad den skulde
have veret. Det var dens Ulykke, at
-den havde maattet gaa saa lenge og
vente paa at blive fortalt. Og naar
den ikke blev ordentlig avet og tugtet
beroede det mest derpaa, at dens For-
fatterinde var saa altfor lykkelig over
-endelig at kunne skrive den.

Boger.
—Q—
. Villa Maekensie. (Den Starkeste.) Roman af
Emmy Drachmann. (Det nordiske Forlag.*)

,Nemesis er en Straf, der ikke
ikendes' af den horgerlige Domstol og
heller ikke udferes af dens Betjente,
men kommer alligevel, ikke regelmaes-
sig og paalidelig, men med en vis
Retferdighed og tillige szlsom med
Noget, der ligner et Puds, og dog
ogsaa kan veere meget alvorligt.”

Det var uforsigtigt handlet, da
Fru Emmy Drachmann satte disse M.
Goldschmidts fuldgode Ord som Motto
over sin Bog. Thi de bringer os med
et Slag i Hu den Sum af Tenksom-
hed og den Swmregenhed i Stil, der
gor euhver ' Fortelling, selv af det
tilsyneladende jevneste Indhold, som
den henfarne Digter har efterladt os,
* til saa sker og fin en Kunst. Lee-
sernes Forventning stemmes ogsaa
derved op til en Hgjde, som den fore-
liggende Fortelling i ingen Henseende
kommer i Mgede. Thi som Roman
betragtet, tilmed som Nemesis-Roman,
er den mere end tynd, idet den ude-
lukkende beveeger sig paa de ydre
Begivenheders Overflade og intet Gje-
blik lodder ned i de Sjelens Dybder,
hvor den straffende Skeebne bryder
sig sine lenlige Veje. De 244 Sider,
den bestaar af, ger det visseligen ikke
-alene.

Uden denne utidige Ballast vilde
Bogen vzre bleven taget for god som
det, den i Virkeligheden er: en for-
dringsles og velskreven Beretning om
nogle ikke seerlig interessante Menne-
skers Liv og Fwerden; som et skent
beliggende Bjergslot, der kan forkorte
sine Lesere ‘nogle ledige Timer, men
som ikke har det mindste med Kunst
at skaffe. Margrethe Fibiger.
»Den store Krudtsammensvergelse“. (Hage-

rups Forlag).
»Den store Kruetsammensvergelse.
En Feriefortelling for Bern af Michael

Agerskov. Det er en Beretning om
nogle uvorne — vi kan ogsaa gerne
sige raske — Drenge, som ger sig

skyldige® i en Del Spillopper,

Resultat “ er ikke faa Prygl og nogle
Flenger. Ret underholdende for dem,
den er skrevet for.

Fra Bornenes Verden.

__.0._._
Paa Kirkegaarden.
—Q— *

Valborg og Gudrun, to glade, plud-
rende Smaapiger — gik ind paa den
store Kirkegaard. " De kendte ikke
meget til Dagden. Hver af dem havde
nok haft en lille Bro’er eller Sgster,
som de havde set ligge i den lille
Kiste, skenne som Voksbilleder, med
Smil om Mund, og Blomster strgt ud
over den fine, hvide Papirsdragt. Men
dette. var et smukt Minde; Deden havde
endnu ikke sat noget Merke paa
-deres Vej. ‘

Begge Smaapigerne bar Blomster i
Hznderne. En felles Tante af dem

- havde bedt dem gaa ud og legge dem

paa ,Onkels“ Grav, det var hans Fad-

hvis-

| selsdag,

: : . . » N »

Kogekunstens Historie.
—_ 0 B

- »3ig mig, hvad Du spiser, og jeg
skal sige Dig, hvem Du er“, har en
Gang en stor Filosof sagt.

Naar vi tenker paa Hovedtrekkene
i de mest fremskredne Landes Koge-
kunst, paa den smagfulde og omhyg-
gelige Tilberedelse, man i Frankrig -
giver alt spiseligt, paa det kraftig-solide
engelske Kokken, paa de tyske Koge-
begers Knaphed, paa det Miskmask,
som vi fylder vore egne Maver med,
saa vil det synes vanskeligt deraf at
udiede vor Karakter. Dog staar det
fast, at Madens Tilberedelse staar i et
nert Forhold til et Folks Kultur.

[ den forhistoriske Tid stod Koge-
kunsten paa et meget lavt Trin, lige-
som den endnu i vore Dage gor hos
de, vilde Folkeslag.

Det skonnes, naar Levningerne af
de eldste Menneskeboliger undersgges,
at Brugen af Lerkar den Gang endnu
var ukendt; men at man udhalede
Fordybninger 'i Jorden, hvori man
bragte Vand i Kog med at kaste glo-
ende Stene deri. ‘

Og efter de lerdes Mening maa den
®ldste Maade at stege Ked paa have
veeret at riste det i hed Aske.

Eftersom Kulturen tog til, naaede
ogsaa Kogekunsten, om end langsomt,
en hgjere Udvikling.

Det var i Asien, at denne Kunst
ferst kom til Zre og Veerdighed, og
Graekerne lerte den af Perserne. Om

- de just havde Grund ti} at veere tak-
| nemmelig for Gaven, kan der dog tvivles

om, naar man laser om den skamme-
lige Overdaadighed, som ofte gik i
Svang ved Grakernes Maaltider.

Vi finder nu om Stunder, at en Mid-
dag paa tyve Retter stiller temmelig
store Fordringer til Munden og Mavens
Muskler; men i de greske Byer, navn-
lig i Sybaris, var hundrede Retter
ingen Sjzldenhed.

Selvfglgelig var en saadan Middag
for Sybariterne en stor Begivenhed.
Man indbed Geesterne et helt Aar forud
for at de rigtig kunde forberede sig
dertil. Den Mand, som det lykkedes
at give det mest udsegte og kostbare
Maaltid, blev sret som en Menneske-
hedens Velggrer,

Husmedrene maa i de Tider sikkert
have haft flere Husholdningspenge end
nu om Stunder. Men det er sandsyn-
ligst, at man ikke overlod saa vigtige

- Anliggender som Mandenes Festmaal-

tider til slige umyndige Veesner som
Kvinder. Det synes, at Kogekunsten
den Gang udelukkende blev udgvet af
Mend; man ansaa endnu ikke Hus-
vaesenet for Kvindens serlige Felt.

Sokrates og andre Vismeend advarede
imod den Fare, sum slig Overdaadighed
medforer for et Folk, men desuagtet
tiltog denne Uskik stadig. Kun Spar-
tanerne dannede i saa Henseende en
hederlig Undtagelse; deres tarvelige,
haardfere Levevis med samt den saa
beremte, eller berygtede, sorte Suppe
er tilstraekkkelig bekendt. ,

Saa fulgte Roms Blomstringstid. Men

-om end Romerne overvandt Greekerne,

beholdt det greske Kekken dog sin
Magtstilling. Havde Grakernes Over-

og hun var selv ikke rask
nok til at gaa. o

Bornene gik til Gravstedet. Dette
var meget smukt. Onkel havde veeret
»en stor Mand“, hans Navn og meget

'| mere stod med Guldbogstaver paa en

Jernplade, der var indmuret i et preeg-
tigt Gravmale. Der var fuldt op -af
Cypresser, Tujaer og Laurbertraer,
Roser og blomstrende Potteplanter; de
smaa Piger vidste nesten ikke, hvor de
skulde finde en Plads til deres Blomster.

Men endelig fandt de da en. De
tenkte ikke paa Onkelen, pludrede og
lo, tog hinanden i Henderne, legb om
i Gangene, legede Tagfat en lille Stund,
blev trette og varme og satte sig
derefter ned paa en lille Tue, der var

.bevokset med Gres og Ukrudt.

De trak op af det lange Grees for
at binde Onskekranse; de maatte en-

“delig vide, om deres @nsker gik i Op-

fyldelse, fo. de holdt snart Fodselsdag
begge to. :

Alt medens de travle, smaa Heaender
segte iblandt det hgje Ugrees, fik en af

dem @je paa en ganske lille Marmor-

plade, hvorpaa der stod:
Lille Minna.

daadighed veeref stor, saa udartede de

romerske Patriciers Maaltider til det

modbydeligste - Fraadseri. Man  kan
neppe sige, at Romerne spiste, men

kunde med Rette her bruge etandet Ord. |

Naturligvis steg med Overdaadigheden
ogsaa Kokkenes Anseelse. De blev i
Roms Forfaldstid Personer af stor Vig-
tighed. Det lyder vel for Nutidens
Kokkepiger som en Fabel, men er dog
historisk Sandhed, at der var romerske
Kokke, som tjente 12,000 Fr. om Aaret,
omtrent en Ministergage i vore Dage.

Maaltidets Kostbarhed stod i Forhold
til Kokkens Len. Saaledes anvendte
Lucullus 20,000 Fr. paa en Middng,
og Fraadseren Vitellius forpdte i sin
Regerings otte Maaneder over 80 Mil-
lioner. En dyr Kostgenger det!

For os sedvanlige Mennesker med
seedvanlige Maver er det ufatteligt, at
man kan sette saadanne Summer over
Styr paa Mad. Dertil herer lige saa

vel stor Spiselyst som et omhyggelig -

uddannet Talent til at sammensette
Maden paa den mest kostbare Maade.
Naar vi leser, at en Ret bestod af
Zrter, Lindser og Bgnner med Dia-
manter og Perler, og en anden af
Paafuglehjeerter og Flamingotunger, saa
undres vi i lige hgj Grad over Kokkens
Opfindsomhed og Herrens Rigdom.

Det var sikkert ikke uden Grund,
naar der i hine Tider blev fastsat
sveere Straffe for Umaadelighed i Spise.

Med Romerrigéts Undergang faldt
ogsaa Kogekunsten sammen. ,Barba-
rerne“ var ingenlunde modne til at
kunne satte Pris paa de romerske De-
likatesser. I Middelalderen blev der
lagt mere Vagt paa Madens Kvantitet
end dens Kvalitet. Fersk Kedmad synes
at have veeret en stor Luksus; det
omtales saaledes, at Dronning Anna
Boleins Morgenmaaltid bestod i et Pund
Flesk og enKande I, medens hendes
Hofdamer maatte hjelpe sig med be-
tydelig mindre.

Omsider brod Renaissancen frem. Og
som Italien var det Land, hvor al anden
Knnst naaede sin herligste Udfoldelse,
saaledes frembrod ogsaa her Koge-
kunsten af Barbariets Morke.

Katharina af Medicis indfarte det
italienske Kokken i Frankrig, hvor det
snart hgjnedes saaledes, at fransk Koge-
kunst saa vel som franske Moder blev
Forbilledet for alle andre Lande. Men
»S0lkongen“, som ellers havde den
Lykke at se Kunsten blomstre i siy
Rige, oplevede dog ikke at den franske
Kogekunst naaede Fuldkommenheden.
Og han havde neeppe haft megen For-
ngjelse deraf, da han selv mindre ud-
merkede sig ved fin Smag end ved
steerk Madlyst. Hans samtidige forbav-
sedes over hans Evner i denne Ret-
ning, hvad vi godt forstaar, naar vi
leeser, at han en Dag, da han ikke

folte sig rigtig vel og manglede Appetit, -

kun spiste tre Tallerkener Suppe, en
Fasan og tre stegte Kyllinger til Mid-
dag. Hvad Majesteeten kunde saette til
Livs, nnar han havde sin sedvanlige
Madlyst, melder Historien intet om.
Megen Ros fortjener denne Tid, fordi
der indfortes Brugen af Gafler og Skeer.

De seelsomste Midler anvendtes for
at gore Maden kostbar og man stroede
snart en, snart en anden Slags Kry-
deri paa den.

,Det er en Grav, vi sidder paa“,
sagde Valborg. ,En lille Pige er be-
gravet her“.

»0g ikke en Blomst“! sagde Gudrun
alvorligt og bedrgvet. ,Mon hun da
ikke har en Moder?“

SHun er vel fattig — Aa, lad os
oore Graven pen; saa bliver hendes
Moder glad, naar hun kommer
herud“. .

. sMaaske er Moderen ogsaa ded —

jeg tenker, hun er det. Men saa ser
hun det nok oppe fra Himlen! Ja, ja!
Lad os skynde os!“ '

De fandt en Hakke og en Rive
tet ved; de lugede, rensede og sled i
det. Stenen blev gnedet af med Lom-
metorkleedet.  Endelig var Graven
feerdig. Men der manglede Blomster.

,Dem henter vi henne hos Onkel;
han har saa mange!“ sagde Gudrun.

De lgb til Onkels Grav, skaanede
den ikke, men skar af Roserne, pluk-
kede af Potteplanterne. Tilbage til
,Lille Minna“, pyntede Graven —
tavse, med ivrige Hznder!

Endelig er der helt feerdigt. Begge
Smaapiger - er stolte og glade over
deres Verk. S

Kogemesteréns Embede maa sikkért
ikke have veret nogen magelig Bestjlling
Bekendt er Historien om Mester Vatel,
som' begik-Selvmord,- fordi han ikke’
kundeé skaffe frisk Kabliau til Kongens -
Taffel. -Og — o tragiske Skeebne! —
-neeppe havde han gennemboret sig med
sin Kaarde, for frisk Kabliau strem-
mede ind fra alle Kanter.

Digtere, Filosoffer, Statsmeend- og
regerende Konger har ikke fundet det
under deres Verdighed at give sig af
med den @dle Kogekunst. Mangen en af
dem har vundet stprre Navnkundighed
ved Opfindelsen af en ny Ret, end ved
sine pgvrige Talenter. Saaledes var
Ludvig XV. mere kendt for sine Sylte-
tojer end - for sin Dygtighed som
Regent. Ogsaa Richelieu og Mazarin
nevnes som Opdagere paa Kekken-
videnskabens Omraade.

Den' forste Kogebog — skreven af
Apicius — saa Lyset i 1490; den blev
efterfulgt af saa mange, at vi nu kan
fordybe os i et veldigt Bibliotek af
kulinariske - Leereboges.  Merkelig er
en Kogebog paa Vers af Digterkokken
Barchuw og Dumas’ (pére) ,Diction-
naire de Cuisine.*

Efterhaanden ser vi ogsaa Kvinder
optreede som Kogekunstnerinder. Skal
dette kaldes Emancipation eller Til-
bagegang. Jeg ved det ikke. Mang-
foldige af dem har nedskrevet deres
Erfaringer til Gavn for Menneskeheden;
men nu er disse fordum toneangivende
fortrzengte; thi Kogekunsten er ind-
traadt i et nyt Stadium.

Den Mening hersker ikke lenger,
at Madlavningen er en Kunst, som
Kvinderne er fadt med, og altsaa ikke
behgver at lere. Langsomt traenger
den Overbevisning igennem, at Maven
ikke beor vaere vor Afgud, som den til
sine Tider var hos Grakere og Romere,
men at en god -og sund Tilberedelse
af Fodemidlerne er en Sag af stor
Vigtighed for vort hele Folk. Viden-
skaben,  vor Tids syvende Hersker,
drager ogsaa ind paa Kogekunstens
Omraade. Kemiens og Hygiejnens Re-
sultater, anvendes nu om Stunder i
Kokkenet. Ogsaa vore Redskaber har
gennemlgbet den samme Udvikling som
Kogekunsten selv. Fra de simple Vand-
beholdere, som opvarmedes med glo-
ende Stene, er man gaaet frem til
Nutidens Komfurer; Gasovne og Elek- -
tricitet vil sikkert blive anvendt mere
og mere.

Man vil ogsaa indse, at Tid, Mgje og
Penge ganske anderledes vl kunne spa-
res 1 et stort Felleskekken, indrettet
efter Tidens nyeste Fordringer og Op-
findelser end i det nuvarende kun paa
en eneste Famille beregnede Kokken.
Husmoderen vil da vinde mere Tid til
at give sig af med sine Born, og med
hvad andre Arbejder og Interesser, hun
maatte gnske at sysle med.

God Madlavning fremmer ikke alene
Sundhed og Sparsomhed, men for-
hgjer ogsaa Livlighed og godt Humer
i selskabeligt- Samkvem. Vi Kvinder
ved ogsaa, at et vel tilberedt Maaltid
kan vere et Middel for os til at opnaa
Virkeliggorelsen af @nsker, som ellers
synes uopnaaelige. Det gamle Ord har
ikke helt Uret: ,Vejen til Mandens
Hjerte gaar gennem hans Mave“. ’

: Betsy Nort.

T S ———————————

. »Hvor vil hun glede sig —
lille Minnas Moder!

Bernene kommer tilbage til Tanten,
der undrer sig over deres lange Ude-
bliven og sperger til Onkels Grav.

De glemmer rent at svare derpaa,
saa ivrige er de for at fortelle om
den lille forsemte Barnegrav.

sT0g I af Onkels Blomster?¢
sporger Tanten forfardet.

»Ja! han-havde jo saa mange!“

Aa — hvor kunde I gere det, Born!
Hvor kunde I n@nne!“

Bornene ser ned og piller paa deres
Forkleeder.

Har de virkelig gjort noget, de ikke
maatte?

Men saa lofter Gudrun Hovedet og
siger: ,Tror du da ikke Tante, at
Onkel gerne gav de Blomster? Den
lille Pige havde jo. ikke en eneste!“

Anme Nording.



