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Og tilsidst endnu en Tak til vo-
re keere sonderjyske Venner; Tak
fordi De kom og et hjertehgt Paa
Gensyn! -

-Henni Forchhammer,
Formand for Danske Kvinders
Nationalraad.

Louise Wright, {. Bauditz,
Formand for D. K. N.s sender-
jyske Udvalg.
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Statens Husholdnings-

skole.
Af Birgiite Berg Nielsen.
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Husholdningsbakterieolog L

Det videnskabelige Forsggsarbejde

"med Husholdningsbakteriologi og
Geeringsfysiologi maa ligesom de fysi-
ske Forsog drives i Samarbejde mel-

‘lem det praktiske Husholdningsar-

_ bejde og Arbejdet i Laboratorierne;

kun derved bliver det muligt at op-
naa Resultater, som direkte kan ud-

" - nyttes med gkonomisk Fordel ved .
det daglige Arbejde i offentlige og '

private Husholdninger og ved Hus-
holdningsundervisningen paa Hus-
holdningsskoler og Kursus. Det skal
veere de Geeringer, gavnlige saa vel
som skadelige, der forekommer ved
det daglige Husholdningsarbejde, som
skal undersgges paa Iorseggslabora-
torierne, saa vi kan leere at mod-
arbejde og overviade de Bakterier,
der vil fordeerve Maden eller give
den Afsmag, og lere at udvikle og
nyttegere os de Bakterier, som gi-
‘'ver Maden Velsmag.

Det har = kostet Landet = mange
Penge, at den prakiiske Hushold-
‘ningsbakteriologi har veeret forspmt,
- saa. Husmedrene ikke har forstaaet
at konservere Fodevarer for lmngere
Tids: Opbevarlng I Hpsten og . tid-
ligt Efteraar 1917 solgte mange Land-
maend Kreaturer til Spotpris; der
~var for lidt Grees og endnu mindre
Staldfoder; ‘og Kreaturerne kunde
ikke eksporteres; de stod paa Mar-
ken og halvsuliede og tabte i Huld
fra Uge til Uge, og det satte Priserne
ned.. Der var vel endog Handeler,
hvorved Slagteren fik det meste af
sin Indkebsprls deekket ved at- seelge
Huden og. tage Statens Sldgleuhb
skud, saa han omtrent havde' Ko-
det for sin Ulejlighed. Havde Hus-
medrene forstaset den Husholdnings-
bakteriologi, -der gor det-til en let
Sag at opbevare Kadet  ikke - blot
salt eller roeget Kod og Polse til

de Skinker

-Paaleg, men som fersk Kgd tilbe-

redt som kogte eller stegte Madvarer
for lengere Tid, saa kunde de have

slagtet en Okse i hver Gaard og-

have haft Kgdet til Brug hele Vin-
teren og Sommeren med’ og det ne-
ste Aar i Stedet for halvvejs at for-

zre det bort, fordi der var Foder- -

mangel. .
Og hvordan olk det ikke med
Fleeskesaltningen i Byerne; Kommu-
nesaltningerne var langt fra i alle
Tilfelde . vellykkede; ‘og i private
Hjent, hvor mange kebte Grise og
saltede il Vinterbrug med en Salt-
lage, som kun egner sig til letsalte-
0g  Paalaegsked, blev
ikke saa lidt Flmesk halv eller heit
gdelagt paa-en Tid, hvor hver Ski-
ve Fleesk nesten var at betragte som
en Helligdom, fordi der var Mangel
paa Fedtstof til vor Folkeernsering.
Ved -Brugen af Hgkasse kommer
ogsaa mange galt af Sted, fordi de
ikke forstaar den praktisek Hus-
holdnmngaktenoIom Da Gasratio-
neringen var veerst, blev det tilraadet
Folk at benytte Hokasse; men Resul-
tatet af Hakassekogningen blev al-
ligevel i mange Tilfzelde, at Frikase-
en blev sur, selv om Gryden spil-
kogte, naar den blev pakket ned.
Nogle mente, at Frikaseen blev sur,
fordi man anvendte Kalvekod, men
det passer slet ikke. Det er ikke nogen

serlig vanskelig Opgave at beregne,

hvordan Hgkassekogningen skal fore-
gaa, for at Bakterierne ikke skal
have nogen Mulighed for ot gore
Maden sur, men det maa ler.s, der-
for ber Husholdningslererinder,
Husholdningsled-re og Husholdnings-
konsulenter (skal vi under eet kalde
dem Husholdningskandidater), som
opleeres paa Statens Husholdnings-
hajskole, lere saa megen Hushold-
ningsbakteriologi, at de kan- give de-
res Elever fornuflig Besked om Kog-
ning i Hekasse og kan lere dem
enhver Art af ‘Konéervering, som

‘har gkonomisk Betydning under det

huslige Arbejde. De skal lere at sal-

te, saa Flesket kan holde sig fin

og frisk i Smagen lige saa vel i 2
Aar som i 1 Aar, uden at Lagen be-
hgver at koges; de skal lare at
henkoge ferske Kgdvarer og preser-
vere Ag, de skal- leere “at - tilberede

Frugt - for Opbevaring, saa ‘det be-

holder sin fine friske Frugtsmag, og
de skal leere at opbevare Grontsager

‘paa - billigste og bedste Maade:. -

Den Mand, som skal lede den vi-
denskabelige Forskning i

"Cand - .mag.

~ ning

| “Hushold-
ningsbakteriologi og Geeringsfysiologi, .

maa tillige have paalidelige Kundska-
ber i Plantefysiologi og Vakstkemi.
Den samlede Sum af denne Viden
giver Forstaaelse af den heldigste
Tid for Indhgstning og de bedste
Metoder for Opbevarmg af vore
‘Plantefgdemidler.

- De 2 andre Laboratorier for Hus-
holdningskemi skal ledes af en Mand,

.som har den finest mulige videnska-

belige Uddannelse i Kemi og ved et
selvstendigt videnskabeligt Arbejde
inden for et Omraade Husholdnin- ~
gen vedrgrende har, bevist sin Evne
til videnskabelig Forskning. Vi har
ikke her i Danmark noget Labora-
torium for videnskabelig Forskning i
Husholdningskemi;, men jeg kunde
tenke mig, at en Mand, som var
i Kemi og iseer havde
studeret organisk Kemi, kunde faa
Lov at drive Specialstudier paa
Carlsberglaboratoriet under Profes-
sor Sgrensens Vejledning; desuden
maatte han ved Studierejser i Ud-
landet gore sig bekendt med, hvad
der forefindes af Forspgsresultaten
til Stptte for den Husholdningskemi,
han skal pregve at oparbejde som Vi-
denskab paa Husholdningsuniversite-
tet her i Danmark,

Det er vanskeligt at opstille Pro-
gram - for det- videnskabelige For-
spgsarbejde i Kemi; neesten alle Om-
raader af vor Husfgrclse frembyder
Spergsmaal, som det har gkonomisk
Betydning at faa videnskabeligt un-
derspgt; men det er ikke saa let at
fremsatte Spergsmaalene skriftligt,
naar, man ikke selv har nogen vi-
denskabelig Uddannelse, Kan man
derimod faa den Videnskabsmand,
som skal lede Forsgvsarbejdet, med
ud i Kokken, -Bageri og Vadske-
ri og vise ham, hvordan man prak-
tisk udforer Arbejdgt, og fortelle
ham, . hvilke Erfarihger man - har
gjort, og hvilke Vanskeligheder ved
Arbejdet man ikke selv kan “finde
Lgsning paa, saa vil det gaa lettere
at komme til Forstaaelse. .

Som Eksempe:l paa, hvad der kom-
mer ind undsr videnskabelig Forsk-
i Husholdningskemi, vil jeg

vne Bredbavning. Der maa gores

orspg med Bagning af groft Rug-
bred, Rugsigtebred, groft Hvede-
brgd (Grahamsbrod) og fint Hvede- .
brad; og Forsogene maa gaa ud paa
at fremstille Brgd, som smager godt -
og kan holde sig frisk i lsengere
Tid. Ved dette Forsggsarbejde maa
det fysiske og geeringsfysiologiske
Laboratorium arbejde sammen med
det kemiske Laboratorium, dersom



